Xaté

Amanida de tomaquets amb sardina fumada
i ceba tendra (en temporada)

Carpaccio d'escamarlans amb vinagreta de citrics
Carpaccio de presa ibérica amb perfum de romani
Tartar de llobarro amb gelat “d'ajoblanco” i favetes baby
La Russa de Cal Pachurri

Anxova cantabrica OO (6 filets)

La nostra interpretacié del ceviche
(corvall i quelcom més)

Ostres Gillardeau n2 al natural

Sashimi de tonyina salvatge amb vinagreta
de verduretes

Espatlleta iberica de gla (100 gr)

Pa de coca amb tomaquet

MENU
. ORIGEN -

o Macarrons bolonyesa

° Fingers de pollastre

*

> Tot el peix i marisc que oferim és fresc i de les llotges de proximitat
- Tot el peix i carn es servira amb acompanyament °

> Tot el peix servit en cru, ha estat préviament congelat segons normativa °

*

Patates braves

Tallarines

Musclos al vapor

Musclos a la marinera

Cloisses fines gallegues a la graella
Cloisses fines gallegues a la marinera
Calamars a la romana

Croquetes de llug i gambes

Croquetes de pernil de gla

Els bunyols de bacalla de Cal Pachurri

Ous eco trencats amb patates i encenalls
de pernil de gla

Tall de llobarro

Tall de turbot

Llom de bacalla confitat
Suprema de llug del Cantabric

Viatge a Formentera
(llamantol mediterrani amb ous eco i patates)

Peix salvatge de la llotja (peca sencera)

Filet de vedella nacional a la brasa

Filet de vedella nacional a la brasa amb foie

- ARROSSOS -

Arros sense feina del “senyoret”
Arros negre amb escamarlans i all-i-oli
Arros de 7 verdures

Arros de muntanya
(costella de porc, salsitxa i pollastre)

Fideus negres

Cremods de llagostins de St. Carles, variat
de bolets i parmesa

Cremods de calamar i gamba de Vilanova

Cremés de bacalla amb alls tendres confitats
i all-i-oli negat

Cremés de calamar i llamantol mediterrani

POSTRES

6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€

6,00€

4,95€

4,95€

- RESERVES -
T.938 100 994 @lapepa_restaurant

b




